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Bien plusBien plus
qu’une sauce !qu’une sauce !

Du wakame et du kombu de  
première qualité provenant des  
fermes aquacoles bretonnes  
constituent la base de cette sauce 
culinaire rafraîchissante. L’umami
salé des algues est équilibré par
la douceur de l’échalote, l’acidité
des câpres, du citron, l’arôme
du persil et de l’estragon.

Le piment calabrais, mûri sous le 
soleil du sud de l’Italie, et le piment 
fumé donnent à cette sauce un goût 
relevé très agréable. Les gros morceaux 
de poivrons grillés, les tomates séchées 
au soleil et la poudre de paprika lui 
confèrent un caractère doux et sucré.

Une combinaison ‘swicy’ 
(= sweet & spicy) de poivrons 
jaunes grillés grossièrement 

coupés, de mangue fruitée 
et de piment habanero rouge 

épicé. Le gingembre et le 
zeste d’orange apportent de 

la fraîcheur et le mélange 
épicé de curry vient parfaire 

cette sauce.

Une combinaison à plusieurs 
couches de shiitake, pleurotes, 
nameko et cèpes grossièrement

hachés. L’ail noir intensifie 
encore davantage l’umami des 

champignons. L’échalote et les 
grains de poivre noir complètent 

le profil gustatif pour créer 
une sauce riche et terreuse, 

avec un équilibre raffiné.

Quatre sauces réfrigérées de caractère :  exclusivement par des 

chefs, pour des chefs. Chaque sauce est composée d’ingrédients 

soigneusement sélectionnés, qui racontent leur propre histoire. 

Distinguez-vous, donnez de la profondeur et de la richesse à vos 

plats et découvrez nos cocktails culinaires cool et inspirants !

 (Au moins !) 40 % de garniture grossièrement hachée

 Vous êtes pile dans la tendance 

 Une commodité culinaire de haute qualité
 Plant-based 

Des ingrédients  qui racontent
         une  histoire

SAUCE AU PIMENT SAUCE AU PIMENT 
DE CALABRE ET AU DE CALABRE ET AU 
POIVRON ROUGEPOIVRON ROUGE

SAUCE AUX ALGUES MARINES SAUCE AUX ALGUES MARINES 
ET AUX HERBES VERTESET AUX HERBES VERTES

SAUCE AUX CHAMPIGNONS SAUCE AUX CHAMPIGNONS 
ET À L’AIL NOIRET À L’AIL NOIR

SAUCE AU POIVRON SAUCE AU POIVRON 
GRILLÉ ET AU CURRYGRILLÉ ET AU CURRY



Bonbon de Flétan 
fumé avec wakame et 

Bresc sauce aux algues et herbes vertes

Céleri-rave rôti avec  
steak tartare de bœuf fumé et  

Bresc sauce aux champignons et à l’ail noir

FLÉTAN FLÉTAN 
FUMÉFUMÉ

WAKAMEWAKAME
CREVETTES CREVETTES 

HOLLANDAISESHOLLANDAISES
ARENKHA  ARENKHA  

(CAVIAR DE HARENG)(CAVIAR DE HARENG)

GRAINES DE GRAINES DE 
SÉSAME GRILLÉES SÉSAME GRILLÉES 

AU KIMCHIAU KIMCHI

CÉLERI-RAVE CÉLERI-RAVE 
CUIT AU FOURCUIT AU FOUR

STEAK TARTARESTEAK TARTARE CHIPS CROUSTILLANTES CHIPS CROUSTILLANTES 
À L’AIL NOIRÀ L’AIL NOIR

CRESSONCRESSONPOMMEPOMME

Scanner pour 
des recettes



Confit de canard avec  
choucroute au curry et  

bresc sauce au poivron grillé et au curry

Gambas grillées sur 
linguine noire, poivrons grillés et  

bresc sauce au piment calabrais et au poivron

CUISSES DE  CUISSES DE  
CANARD CONFITES CANARD CONFITES 

CHOUCROUTE CHOUCROUTE 

RILLETTE DE CANARDRILLETTE DE CANARD CROUSTILLANTS AU PIMENTCROUSTILLANTS AU PIMENT

PANI PURI PANI PURI 
GAMBASGAMBAS

LINGUINE NOIRESLINGUINE NOIRES

CRESSONCRESSON

CROQUANT DE TOMATESCROQUANT DE TOMATES

POIVRONS POIVRONS 
GRILLÉSGRILLÉS

Scanner pour 
des recettes






