


A

SAU(-E AUX ALGUES MARINES , b, , SAUCE AUX CHAMPIGNONS
ET AUX HERBES VERTES e ET A L'AIL NOIR
DU WAKAME ET DU KOMBU DE UNE COMBINAISON A PLUSIEURS

COUCHES DE SHIITAKE, PLEUROTES,
NAMEKO'ET CEPES GROSSIEREMENT
HACHES. LAIL NOIR INTENSIFIE
ENCORE DAVANTAGE LUMAMI DES

PREMIERE QUALITE PROVENANT DES
FERMES AQUACOLES BRETONNES

CONSTITUENT LA BASE DE CETTE SAUCE "~
CULINAIRE RAFRAICHISSANTE. EUMAMI : ,
SALE DES ALGUES EST EQUILIBRE PAR | - CHAMPIGNONS. LECHALOTE ET LES
LA DOUCEUR DE LECHALOTE, LACIDITE GRAINS DE POIVRE NOIR COMPLETENT

DES CAPRES, DU CITRON, LAROME B | E N P l U S LE PROFIL GUSTATIF POUR CREER

DU PERSIL ET DE LESTRAGON. T e Y : * b 9 UNE SAUCE RICHE ET TERREUSE,

QU'UNE SAU(E : ' o  : _ AVEC”NFOUIHBRERAFHNE:

DES INGREDIENTS QUI RACONTENT /g
UNE HISTORE g /

e 16 SAUCE AU POIVRON
[s)/E\u(cAEl kgklgng;:ugu GRILLE ET AU CURRY
POIVRON ROUGE (= SWELT & SHICY] DE DONVRONS

LE PIMENT CALABRAIS, MURI SOUS LE

SOLEIL DU SUD DE LITALIE, ET LE PIMENT
FUME DONNENT A CETTE SAUCE UN GOUT
RELEVE TRES AGREABLE. LES'GROS'MORCEAUX  +

QUATRE SAUCES REFRIGEREES DE CARACTERE - EXCLUSIVEMENT PARDES = JAUNES GRILLES GROSSIEREMENT

CHEFS, POUR DES CHEFS. CHAQUE SAUCE EST COMPOSEE D'INGREDIENTS COUPES. DE MANGUE FRUITEE

SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES, QUI RACONTENT LEUR PROPRE HISTOIRE.  ET DE PIMENT HABANERO ROUGE

L PROFONDEUR ET DE LA RICHESSE A VOS EPICE. LE GINGEMBRE ET LE
Ll DONNEZC%EC%GMLS CULINAIRES COOL ET INSPIRANTS ! 7ESTE D'ORANGE APPORTENT DE

DE POIVRONS GRILLES, LES TOMATES SECHEES DLATS £1 DECOUVREZ NO \ | TEDDDNGE MPORTENT:
ket el B A L (AU MOINS 1) 40 % DE GARNITURE GROSSIEREMENT HACHEE QLACRACHELREL L M
CONFERENT UN CARACTERE DOUX ET SUCRE, Y US ETES PILE DANS LA TENDANCE B

UNE COMMODITE CULINAIRE DE HAUTE QUALITE
PLANT-BASED

BRESC - COMPANY NOTE BOOK



 EMVGARDE SED SHADg,

BONBON DE FLETAN : peas N .+ CELERI-RAVE ROTI AVEC
FUME AVEC WAKAME ET - - - - ‘ \ STEAK TARTARE DE BOEUF FUME ET / P

SRR ConUCE AUX AIGUES ETHERBES VERTEDS - \ BRESC SAUCE AUX CHAMPIGNONS ET A LAIL NOIR

",

\ ) - CELERI-RAVE

&8 sramesdE QU AU FOUR 02,
o &  SESAME ERILLEES '- ¥ %

. CREVETTES ! ARENKHA ﬁ}\) kIMCHI .
HOELANDAISES (CAWAKKDQ)%“—P‘@EMG ) 3 - STEAK _TAKTAKE CHis ﬁ(\‘,@l’%\l)i'%l,lié{\)'rﬁs
| e : 0

A
SCANNER POUR
DES RECETTES

BRESC - COMPANY NOTE BOOK



kg R

CONFIT DE CANARD AVEC i e . 37 . ,
(HOUCROUTE AU CURRY ET - N it : GAMBAS GRILLEES SUR

. . ' LINGUINE NOIRE, POIVRONS GRILLES ET
\ 1 \ I . ' .
\ BRESC SAUCE AU POIVRON GRILIE £1 AU CURR , \Qmﬁ AUCE AU PIMENT CALABRAIS ET AU POIVRON §

CVISSES DE | \ . . ' POINRONS
CA:\)A(LD CONFITES / \ : . 6RILLES

/ II‘I'-_ ; ."II II‘I" l‘ lh e
fi I".I_ .b.;. . fl.-'ll 1 ' _‘ ’ é Eéﬁj
/ A _ - JAL CRESSON
i ; : S 97/ 7 'I [ i d - -_—__-_-:'-'I L “a _H‘\I. i .
cHoUc@oU‘l’E_ é? —— cﬂq A

| ' - - al * UIN6VINE NolpES
PILLETTE DE CAVARD CROUSTILLANTS AV PIMENT | _, WU Nop CRORUANTT DE TONATES

SCANNER POUR
DES RECETTES

BRESC - COMPANY NOTE BOOK








