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OUR ESSENT|AlS All

_‘_._BRESC EST LE SPECIALISTE DE LAIL. C'EST POURQUOI '

~ NOUS PROPOSONS UNE LARGE GAMME D'AIL ESSEN-

~ TIEL FRAIS. DE DOUX ET RAFFINE APLEIN ET PUISSANT, |
 CHAQUE TYPE D'AIL A SON DROIlﬂE PROFIL DE SAVEUR

- ET SA PROPRE APPLICATION. INDISPENSABLE_ DANS

- VOTRE MISE EN PLACE : POUR LA COMMODITE ET LA

- RAPIDITE, SANS COMPROMIS SUR LA SAVEUR.

- NOUS AIMONS PARTAGER LES HISTOIRES QuI- SE
'CACHENT DERRIERE NOS VARIETES D'AIL CULINAIRE.
TOUJOURS FIABLES, D'UNE QUALITE CONSTANTE, ET

- D'UNE SAVEUR A 100 % - EXACTEMENT CE DONT VOUS

AVEZ BESOIN DANS VOTRE CUISTNE e

BEEMSTER (
GARLIC PUREE
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SAVOUREUX DE LA
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ROASTED GARLIC PUREE -

TEXTURE ET SAVEUR GRILLEES

BLACK GARLIC PUREE
AIL FERMENTE DEBORDANT
D'UMAMI




BEEMSIE,R‘GAR1|( PUREE: Au-';\vu UNE SAVEUR BU ’.TE,RRO,l.R

DES QUE VOUS LE TRAVAILLEZ, VOUS SENTEZ LA DIFFERENCE : LAIL BEEMSTER EST
FRAIS, DOUX ET"RAFFINE. PAS DE SAVEUR PIQUANTE ET DOMINANTE COMME LAIL
SECHE, MAIS UN AIL DOUX, PRESQUE SEMBLABLE'A'LOIGNON. CE GOUT SPECIFIQUE
] N'EST PAS SEULEMENT DU AU FAIT QUE LAIL N'EST PAS SECHE APRES LA RECOLTE, MAIS
QU'IL EST CONSERVEA'LETATFRAIS. MAIS IL DOIT SURTOUT SA SAVEUR AU TERROIR DU
SOL ARGILO-CALCAIRE DU POLDER DE BEEMSTER, DANS LE NORD DE LA HOLLANDE, OU
CET AIL SPECIAL EST CULTIVE.

LA PARTIE DE LA RECOLTE QUI NE REPOND PAS AUX EXIGENCES
VISUELLES DU COMMERCE DE DETAIL EST TRANSFORMEE PAR
BRESC EN UNE PUREE FRAICHE. VOUS AVEZ DONC ENTRE LES
MAINS NON SEULEMENT UN PRODUIT DE PREMIERE QUALITE
100 % FRAIS, MAIS AUSSI UN PRODUIT DURABLE ET SANS
GASPILLAGE. 450G N
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Sandre grillé avec |égumes — e
N Hollandais grillés et savce T
Hollandaise a |'ail Beemster
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/ COMMENT LalL
BEEMSTER
y EST CULTIVE »



https://www.youtube.com/watch?v=JpJDYXzKnWo

 ROASTED

GARlI( I’UREE

LORSQUE L'ON FAIT LENTEMENT RG-
TIR QU FUMER DE LAIL, IL SE PASSE
QUEIQUE CHOSE DE PARTICULIER : LE
| TIQUANT GEDE IA PIACE A LA JRRO:
|~ %%  FONDEURET A"LUMAMI L'AIL ROTI
00, (UITLENTEMENT AU FOUR. LES SUCRES
=] ’7(‘ CARAMELISENT, LA TEXTURE S'ADOU-
NG T ET LE BULBE DEVIENT ONCTUEUX
(OMME UNE PATE. PARFAIT POUR LES
PUREES, LES BEURRES D'AIL QU
POUR TARTINER DIRECTEMENT

S\ SURLEPAN,  emmmm—
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Créme brilée av Rogvefort, a |ail
fumé, avx crevette et a |'huile de basilic

 SMOKED
~ GARLIC I’UREE

[ES GOUSSES EPLUCHEES SONT FUMEES

A FROID PENDANT DES HEURES DANS
DES FUMOIRS, CE QUI DONNE A LAIL
UNE 'SAVEUR'CHAUDE ET FUMEE AVEC
DES NUANCES TERREUSES. AUTREQIS,
LE TABAGISME N'AVAIT QU'UN BUT DE
CONSERVATION. AUJQURD'HUI, IL EST
SURTOUT PRATIQUE POUR ['ARGME
PROFOND QU'IL PROCURE. IDEAL POUR
ACCOMPAGNER LES RAGOOTS, SUR LE
BARBECUE QU COMME TOUCHE FINAl
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Chicorée farcie,
gauvfre de pommes de terre
et hoomous a |ail roti




O DE ANDAIUCIA

LAIL AVEC DU TEMPERAMENT ! CET AIL VIENT DU SUD DE L'ESPAGNE, OU LE SO-
LEIL EST VIF ET LA TERRE SECHE. CE N'EST PAS UN DOUX SEDUCTEUR, MAIS UN
ASSAISONNEMENT SOLIDE. 'AJO DE ANDALUCIA POSSEDE DE GROSSES GOUSSES
BLANCHES A AROME'PRONONCE'ET'EPICE. NOUS EN FAISONS UNE PUREE PRA-
TIQUE, IDEALE SI VOUS VOULEZ QUE L'AIL SOIT VRAIMENT PRESENT DANS VOTRE
PLAT. A LETAT BRUT, LAIL EST PIQUANT. APRES LAVOIR CHAUFFE, LE PIQUANT
DISPARAIT, MAIS LINTENSITE DEMEURE. PARFAIT POUR LES
™\ PLATS ROBUSTES ET POUR LES CHEFS QUI ONT DU CRAN.
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& Lajtve grillée avec Jambon
Serrano et créeme AJo de Andalucia

BlA(K GARH( PUREE

CONTRAIREMENT A CE QUE PENSENT LA PLUPART DES CHEFS, LAIL NOIR N'EST
PAS FERMENTE. EN FAIT, LAIL NOIR EST UN AIL CUIT LENTEMENT. CELA SIGNIFIE
QUIL EST CHAUFFE PENDANT DES SEMAINES A UNE TEMPERATURE BASSE ET A
UN TAUX D'HUMIDITE ELEVE. LA REACTION"DE"MAILLARD REND LES GOUSSES
NOIRES, DOUCES ET SUCREES, AVEC DES'NOTES'DE'REGLISSE DE'FIGUE'ET DE
SOJA. LE COTE PIQUANT A DISPARU. QUE RESTE-T-IL ? DE'CUMAMI'A'LETAT'PUR.
IDEAL POUR VOS VINAIGRETTES, SAUCES OU MEME DESSERTS. VOUS N'AVEZ PLUS
BESOIN DE SEL ! - -

3256

I Movsse av

| c\n ocolat a |'ail
‘ oir, créme de pistache
e’c crumble av café




OUR ESSENTIALS: AlL

N’ d'art. PRODUCT CONTENU VECETARIEN VEGCETALIEN ALLERCENES
611164  GARLIC CLOVES 10006 e ° AUCUN

610147 GARLIC SLICES 4506 AUCUN
110147 GARLIC CHOPPED 4506 AUCUN
610160 GARLIC CHOPPED 10006 AUCUN
610140  FRESHLY CHOPPED SPANISH GARLIC 4506 AUCUN
110161 PULPE D'AIL 10006 AUCUN
110160  GARLIC PUREE 10006 AUCUN
110148  GARLIC SUPERIEUR PUREE 4506 AUCUN
110156  BEEMSTER GARLIC PUREE 4506 AUCUN
110145 AJO DE ANDALUCIA 4506 AUCUN
110120  BIO GARLIC PUREE 3256 AUCUN
110126  ROASTED GARLIC PUREE 3256 AUCUN
110128  BLACK GARLIC PUREE 3256 AUCUN
110140  SMOKED GARLIC PUREE 3256 AUCUN

Cligvet et decowrer
notre gamme complete dail
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https://www.bresc.com/fr/produits/ail-produits
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