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Knoflook:
onze specialiteit



Hartige, rokerige 
smaakboost

bijzondere knoflook
boordevol umami

Our essentials: KnoflookOur essentials: Knoflook

Bresc is dé knoflookspecialist. We bieden dan 
ook een breed aanbod gekoelde knoflook 
Essentials. Van zacht en verfijnd tot vol en 
krachtig, elk type heeft z’n eigen smaakprofiel 
en toepassing. Onmisbaar in je mise-en-place: 
voor gemak en snelheid, zonder concessies te 
doen aan smaak.
We delen graag de verhalen achter onze 
culinaire knoflookvariëteiten. Altijd be-
trouwbaar, constant in kwaliteit en 100% 
smaak – precies wat je nodig hebt in de keuken.

BEEMSTERBEEMSTER
GARLIC PUREEGARLIC PUREE

BLACK GARLIC PUREEBLACK GARLIC PUREE

SMOKED GARLIC PUREESMOKED GARLIC PUREE

ROASTED GARLIC PUREEROASTED GARLIC PUREE

AJO DE AJO DE 
ANDALUCÍAANDALUCÍAmet het smaak-

terroir van de
beemster kleigrond

Geroosterde textuur & smaak 

Uitgesproken 
smaak van het 

droge klimaat van 
Andalusië



Zodra je ermee werkt, proef je het verschil: Beemster knoflook is vers, 
zacht en verfijnd. Geen scherpe, overheersende smaak zoals van gedroogde 
knoflook, maar een milde, bijna ui-achtige knoflook. Die specifieke smaak 
krijgt de puree niet alleen omdat de knoflook na het oogsten niet gedroogd 
wordt, maar vers bewaard. vooral dankt hij z’n smaak aan het terroir van 
de kalkrijke kleigrond in de Noord-Hollandse Beemsterpolder – waar deze 
bijzondere knoflook wordt geteeld.

Het deel van de oogst dat niet aan de visuele eisen van de 
retail voldoet, verwerkt Bresc in een koelverse puree. 
Dus wat je in je handen hebt, is niet alleen een 100% 
vers top-product, maar ook nog eens anti-verspilling. 

Beemster Garlic puree: Knoflook met terroirBeemster Garlic puree: Knoflook met terroir

450 g450 g

Gegrilde snoekbaars met 
  gegrilde Ho l landse groenten en  
    Beemster knoflook-Ho l landa ise saus

https://www.youtube.com/watch?v=JpJDYXzKnWo


Roasted Roasted 
Garlic pureeGarlic puree

Smoked Smoked 
garlic pureegarlic puree

Als je knoflook langzaam roos-
tert, gebeurt er iets bijzonders: 
de scherpe kantjes verdwijnen 
en maken plaats voor umami en 
een zoete diepgang. De hele bollen 
worden langzaam gegaard in 
de oven, Suikers karamellise-
ren en de bol wordt zacht als 
een pasta. Perfect voor purees, 

knoflookboters of om direct op 
brood te smeren.

Gepelde tenen worden uren koud 
gerookt in rookkasten, waar-
door de knoflook een warme, 
rokerige smaak krijgt met een 
aardse ondertoon. Roken was 
ooit puur om te conserveren, nu 
gebeurt het vooral voor het 
geliefde diepe aroma.  Ideaal bij 
stoofgerechten, op de BBQ of als 
finishing touch.

325 g325 g 325 g325 g

 
Crème brû lée van Roquefort met  

gerookte knoflook , garnalen en basil icumo l ie

Gevu lde w itlof,  
 aardappe lwafe l 
 & geroosterde  
 knoflook hummus



Ajo de AndalucíaAjo de Andalucía

Black garlic pureeBlack garlic puree

Knoflook met temperament! Deze knoflook komt uit het zuiden van 
Spanje, waar de zon fel is en de grond droog. Geen zachte verleider, 
maar een stevige smaakmaker. De Ajo de Andalucía heeft grote, tenen 
met een uitgesproken, pittig aroma. Wij maken er een handige puree van 
– ideaal als je wilt dat knoflook écht knalt in je gerecht. Rauw geeft 
’ie scherpte, na verwarmen verdwijnt de scherpte maar de intensiteit 

blijft overeind. Perfect voor robuuste gerechten en 
voor chefs met lef. 

Anders dan wat de meeste chefs denken, is zwarte knoflook niet gefer-
menteerd. Zwarte knoflook is in feite langzaam gegaarde knoflook. 
Dat betekent wekenlang verwarmen op een gecontroleerde lage tempe-
ratuur en bij hoge luchtvochtigheid. Door de Maillard-reactie worden 
de tenen zwart, zacht en zoet – met tonen van drop, vijg en soja. Het 
scherpe randje is weg. Wat overblijft? Pure umami. Ideaal voor je 
vinaigrettes, sauzen of zelfs desserts. Zout heb je niet meer nodig!

325 g325 g

450 g450 g

 
Choco lademousse 
met zwarte knoflook , 
pistache crème en  
koffiecrumble

 
 Gegrilde l ittle gem sla met 
Serrano ham en Ajo de Andaluc ia crème



BRESC
Jakobsstaf 6
4251 LW Werkendam
Nederland

Tel : +31 183 200 000 
www.bresc.com
info@bresc.com

Klik en ontdek onze
volledige knoflook range
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611164
610147
110147
610160
610140
110160
110120
110148
110156
110145
110140
110126
110128
110161

ART.NR.
Garlic cloves 
Garlic slices
Garlic chopped
Garlic chopped
Freshly chopped Spanish garlic
Garlic puree
bio garlic puree
Garlic superieur puree
Beemster garlic puree
Ajo de Andalucia
Smoked garlic puree
Roasted garlic puree
Black garlic puree
Pulpe d’ail

PRODUCT
1000g
450g
450g
1000g
450g
1000g
325G
450G
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450G
325G
325G
325G
1000G
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INHOUD VEGETARISCH VEGAN ALLERGENEN

https://www.bresc.com/nl/producten/knoflook-producten

	beemster filpje: 
	naar website: 


