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GRIEKSE HAMBURGER
KEFTEDES STYLE

[NGREDTENTEN VOOR & PERSONEN

480 g rundergehakt

8og i

120g wit brood zonder korst

20g  Bresc Freshly chopped onion

20g  Bresc Freshly chopped garlic

80g  Bresc Peperoni marinati

20g  gehakte peterselie

20g  gehakte munt

4 st brioche bun

200g feta

80g  mayonaise

20g  Bresc Black Kalamata olives
tapenade

16 takjes salad pea

20st  Bresc Cherry tomatoes garlic
parsley

20pl  komkommer

BERFIDING

Maak het gehakt aan met ei, gehakte
ui, gehakte knoflook, Peperoni
marinati, brood, munt en peterselie.
Verwerk het gehakt tot hamburger

en duw de feta in het midden van de
burger. Meng de mayonaise met de
olijventapenade. Snijd de brioche bun
open en gril de snijkanten. Besmeer
beide kanten van de brioche bun met
de olijvenmayonaise. Plaats op de
onderkant van de brioche bun takjes
salad pea, Cherry tomatoes garlic
parsley en komkommer. Gril de burger
en plaats deze op de brioche bun. Leg
de bovenkant van de bun hierop.

Dé specialist in koelverse knoflook- en kruidenproducten.

Bresc heeft een breed en smaakvol assortiment van onder andere tapenades, alioli, pesto’s en tomaatjes. De producten geven
direct smaak aan een gerecht, zijn zeer eenvoudig in gebruik, besparen tijd en zijn altijd gemaakt op basis van authentieke
producten. Met onze toepassingen inspireren we elke chef; van hotels en restaurants tot cafetaria’s en lunchrooms.

Meer inspiratie en recepten? bresculinair.com
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